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Заключительная
промывка

4.1 Под высоким давлением
4.2 Под низким давлением

Антисептическая
обработка

Нанесение 
чистящих 
средств

Подготовка
участка

3.1 Пена-гель
3.2 Замачивание
3.3 Ручная очистка
3.4 Распыление

Предварительная
промывка

1.1 Отключите
1.2 Удалите пищевые 

продукты, исходные и 
упаковочные материалы

1.3 Укройте
1.4 Демонтируйте
1.5 Удалите крупные 

фрагменты отходов

2.1 Под высоким давлением
2.2 Под низким давлением

6.1 Удалите избыток воды и 
конденсата
6.2 (.1) Выполните антисептическую 

обработку распылением
(.2) использованием 

централизованной системы
(.3) Дайте высохнуть

6.3 Дайте высохнуть

6.4 Выполните обратную сборку
6.5 Удалите укрывочный материал

Визуальный
контроль

1 2 3

4 6

1.1 1.2
1.3 1.4

3.1 3.2
3.3 3.4

2.1 2.2

4.1
4.2

6.1 6.2.1
6.2.2 6.2.3
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Отделение продуктов питания и напитков
sanimarc.com | info@sanimarc.com
1 800 361-7691

Основные шаги 
очистки и антисептической обработкиСпециалисты в области решений для

антисептической обработки
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