Fiche produit

Technologie gel

Réalisez des économies sans mettre
a risque l'innocuité alimentaire

La technologie gel de Sani Marc est une méthode de nettoyage et d’assainissement efficace

et éprouvée, destinée aux usines de transformation alimentaire. Elle combine I'excellent
rendement des produits Sani Marc a la formule en gel pour offrir des solutions de nettoyage et
d’assainissement conformes aux normes environnementales et d’innocuité alimentaire.

La formule en gel adhére aux surfaces, ce qui permet de prolonger le temps de contact et
d’utiliser moins de produit que pour les formules en mousse. De plus, puisque le gel ne crée
pas de mousse excédentaire, il se rince facilement, réduisant ainsi les colts et les besoins en
eau et en main-d’ceuvre.
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Une gamme compléete de produits adaptés aussi
bien au nettoyage léger qu‘au nettoyage en

profondeur

Produits compatibles
avec une grande variété
d’équipements tels

gue les convoyeurs, les
trieuses, les éviscéreuses,
les trancheuses,

les mélangeurs, les
tamiseuses et bien plus.

Produits préts a utiliser
qui ne nécessitent aucun
ajustement de la part

de l'utilisateur, ce qui

fait gagner du temps et
économiser des colts de
main-d’ceuvre.

Recommandeée pour :
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Transformation
laitiere de viande et de
volaille

Transformation

Transformation
du poisson et des

&= O

Transformation
des fruits et
fruits de mer légumes

Vaste sélection
d’accessoires optionnels
offerts pour les diverses
utilisations (buses, lances,
applicateurs portatifs,
etc.).
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Prét-a-manger

Boulangeries et
patisseries




" Entreprise "\

fierement
canadienne

Encore plus de raisons de choisir la technologie gel

NETTOIE PLUS EFFICACEMENT

* Le temps de contact prolongé renforce le
degré d’innocuité alimentaire.

» Contribue a de meilleurs résultats des essais
ATP/comptes microbiens qu’avec les produits
nettoyants en mousse.

@ Environnement

CONTRIBUE A DES OPERATIONS PLUS
RESPONSABLES POUR LENVIRONNEMENT

En réduisant jusqu’a un tiers la consommation
d’eau et de jusqu’a plus de la moitié I'utilisation
de produits de nettoyage et d’assainissement
par rapport a un systéme a mousse*, cette
solution contribue a réduire la consommation
de ressources, ainsi que le volume d’eaux usées
a traiter.

Santé et sécurité

PLUS SECURITAIRE POUR LES EMPLOYES

* Moins d’efforts physiques pour les employés;
le boyau d’application est plus facile a
transporter

* La méthode d’application des produits est
plus flexible; 'application du produit est gérée
localement, ce qui donne plus d’autonomie
aux utilisateurs.

FAIT ECONOMISER JUSQU'A 30 % DES
COUTS DE MAIN-D'OEUVRE*

Le gel devient aussi fluide que I'eau, pour un
rincage plus facile et plus rapide.

REDUIT DE JUSQU'A 60 % L'UTILISATION
DE PRODUITS DE NETTOYAGE ET
D'ASSAINISSEMENT*

Comparativement a un systéme en mousse, la
technologie gel nécessite beaucoup moins de
produit.

DIMINUE JUSQU'A 35 % LA
CONSOMMATION D'EAU ET LES
COUTS ASSOCIES *

Réduit la consommation d’eau potable lors de
'application et du rincage et diminue les eaux
usées a traiter.

MOINS D’EQUIPEMENT A ACHETER, A
INSTALLER ET A ENTRETENIR*

Pas de mousseuse nécessaire pour appliquer le
produit en gel.

*Tests comparatifs entre la mousse et le gel réalisés dans un centre de formation et de recherche qui reproduit fidelement le fonctionnement d’une usine
agroalimentaire moderne. Les économies peuvent varier en fonction de la buse utilisée.



Voici ce que vous obtenez en faisant appel
a Sani Marc pour assainir vos installations :

* Une transition sans tracas.

* L'optimisation de vos solutions de nettoyage et d’assainissement.

* Une équipe d’experts spécialement affectée a vos installations.

* La formation dont vous avez besoin pour tirer le meilleur de nos produits.

Des questions?

En savoir plus Achetez en ligne

Composez le

1800 361-7691 ou
contactez votre directeur
de comptes Sani Marc.

sanimarc.com/fr b2b.sanimarc.com
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